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≪お知らせ≫ 

◎日程が変わりました！ 

 諸事情により今回の「全国ろうあ者大会ｉｎ長野」は１日短縮して６月１２日（木）～１５日（日）までの開催

となります。お間違えのないように！！ 

◎写真展について 

 今年も、全国聴覚障害者写真コンテストが開催されます。今年のテーマは『今は恋しき』です。詳しくは、

募集要項（県聴障協に送付）をご覧ください。たくさんの応募をお待ちしております。 

大会部長 

矢野吉江 

資金部長 

寺澤正剛 

長野での開催は50年に一度し

かないので、一生思い出に残

る素晴らしい大会にしたいと

思います。ご協力お願いしま

す。 

皆が参加してよかったと思える

ような内容にしたいと思います。

とにかく頑張りますので、長野

へぜひ来て下さいね！お待ちし

ております！ 

ただただ

頑張るの

み！ 

広報部では、速

報・カメラ＆イン

タビュー・大会

誌・ホームペー

ジに各分担に多

数の要員を設置

しました。 

 長野の見どころ

をはじめ、魅力

満載の情報を発

信していきたい

と思います！ 

よろしくおねが

いします♪  

 

２年前より着々と準備をすすめています。 

メインテーマの「さわやかな信州で 夢を語ろう 未来につなげ

よう」のとおり、新緑の映える6月は、１年の中で一番さわやか

な時期です。全国の仲間たちが集い、夢を語り合い、豊かな未

来に向かっていこうという願いでいろいろな企画を進めていま

す。 

 「お・も・て・な・し」の気持ちで皆様を迎えたいと思っています。 

 ぜひ長野大会へおいでくださいませ。 

事務局長 

村田信二 

まだ少し

ずつしか

進んでい

ませんが

…成功でき

るように頑

張りたいと

思います。  

財務の職を

任され、責任

重大！！頑

張ります。 

情報保障部長 

大久保隆 

今年の全国大会運営資金作りのための

グッズ販売など一生懸命取り組んでいます。

大会グッズの売上目標を達成できるように

頑張っていきたいと思います。宜しくお願い

いたします。 



おやき 
小麦粉を練った皮の中に季節の野菜

などを包みます。 

蒸したり焼いたりして食べる長野の代

表的郷土食です。 

野沢菜 
長野県といえば、全国でも有名な漬

物、野沢菜。「信濃では雪とコタツと

野沢菜漬け」といわれるように、より

寒く水温が低くなるほど、やわらか

で美味しくなります。ふるさとの味、

おふくろの味の代表格の信州のお

漬物です。 

信州そば 
水はけのよい斜面が多く、夏は朝

霧があたりを包む高原の環境が、

風味の良い本場の信州そばを育て

ます。戸隠そばは全国的に有名で

す。 

りんご 
信州のくだもののなかで、最も多く

の栽培面積と生産量を誇るりんご。

定番の「ふじ」や「つがる」に加え、

「秋映」「シナノスイート」「シナノゴー

ルド」の３種類からなる「りんご３兄

弟」のほか、しなのピッコロなど新

種も生まれています。 

信州味噌 
豊かな自然の中で熟成されることに

よる、くせのない風味と山吹色が特

徴。日本で消費される味噌の約４割

が信州味噌といわれています。 

栗菓子 
昔から栗の生産地として有名だった

小布施では、栗ようかん、栗かのこ、

栗落雁など栗のお菓子がたくさん作

られてきました。上質な栗がふんだ

んに使われていて、上品な甘みが特

徴です。 


